SEMINARE 2026

JANUAR

FEBRUAR

ALLE INFORMATIONEN ZU UNSEREN SEMINAREN
FINDEN SIE UNTER: WWW.BTG-SERVICE.DE

MARZ

APRIL

MAI

*BIG

JUNI

Bayern
Tourist
GmbH

01 DO Neujahr 01 SO 01 SO 01 MI 01 'R Tagder Arbeit 01 MO 23
Qualitiits- und Konflik [ ]
02 FR 02 MO o 02 MO  Teamkultur mit Vertrauen - Psycho- ° 02 DO 02 SA 02 DI
logische Sicherheit als Erfolgsschliissel - ot
03 SA 03 DI 03 DI Wertschopfung durch Wertschiitzun e 03 FR Karfreitag 03 SO 03 MI
04 SO 04 MI 04 MI 04 SA 04 MO poniiieer - 04 DO Fronleichnam
05 MO 02 05 DO e ® 0500 05 SO Ostersonniag 05 DI Y Mo e 05 IR
06 DI Heilige Drei Kénige 06 FR 06 FR 06 MO Ostermontag 15 06 MI :‘l,:k,;‘\";f(,?\\mk\\:l::‘:‘ml,:[’i}:‘(":3::.:?:‘]"“m.“,lm 06 SA
07 MI 07 SA 07 SA 07 DI 07 DO 07 SO
08 DO 08 SO 08 SO 08 MI 08 FR 08 MO 24
09 FR 09 MO 0709 MO o edutin T 09 DO 09 SA 09 DI Etfolgsfakior — Feedback
10 SA 10 DI 10 DI {0 v Goene T2 10 FR 10 SO 10 MI
11 SO 11 MI 1L MI 0 o Rt m Gosgenee T 11 SA 11 MO 20 11 DO
12 MO 03 12 DO 12 DO 12 SO 12 DI 12 FR
. . Resoluion KI: Erflgreiches Gasacber-Marketing / Nt bata o — .
13 DI 13 IR 13 IR 13 MO AL 13 M1 MR ® 135
hef — Potenziale entfalten statt .
14 MI 14 SA 14 SA 14 DI Einblick in die Vorschriften ° 14 DO Christi Himmelfahrt 14 SO
15 DO 15 SO 15 SO 15 M Generatonswechse 15 FR 15 MO gt °
Die niichste Betriebspriifung kommt gewiss!
16 FR 16 MO 08 16 MO 9 16 DO 16 SA 16 DI }\O-?I::er‘liol?;m\cfmfm.‘dﬁ.»kn..n;zu.nmhd:.m.r °
17 SA 17 DI 17 DI 17 FR 17 SO 17 MI  Brainfi: Gedichunis ifft KI
Podcast-Seminar - . Standards & Qualititssicheru
18 50 18 MI 18 ML Bl s 18 SA 18 MO it Qoo 18 DO
. Housekeeping positiv gestalten ]
19 MO 0+ 19 DO 19 DO 19 SO 19 DI jouriehspoity 19 FR
20 DI 20 FR 20 FR 20 MO f\(i(;r:pcmmauuh wenn es mal schyierig 20 ML Fotos und Videos exscllen it KI 20 SA
21 MI 21 SA 21 SA 21 DI Effizientere Prozesse durch Digitalisierung 21 DO 21 SO
: ) . KI-Pricing fiir Hoteliers: Von der Vorbe-
22 DO 22 SO 22 SO 22 MI  Zeit- und Selbstmanagement [} 22 FR 22 MO reitung bis zur erfolerei
citung bis zur erfolgreichen Steuerung
Herzlich. Professionell. Unvergesslich: Mitarbeiterfiihrung-Personalwesen — Mehr Umsatz, mehr Gastezufriedenheit —
23 FR 23 MO perfekeer Gi . o 23 MO Rekrutierung der Mitarbeiter Tag 1 23 DO 23 SA 23 DI o
Workshop fiir Content-Produktion + D — — Future Skills: Resilienz —
24 SA 24 DI C;:)nvjn-grlu\\‘lun: oo 24 DI Pe;[::jrn)l;[}fke‘ilu;un&éid:l::::;‘%iﬁm Tag?2 24 FR 24 SO Pfingstsonntag 24 MI Sn:siew';g“i;f;‘mmle St (]
25 SO 25 M e e o e e 25 MI 25 SA 25 MO Pfingstmontag 2 25 DO
26 MO 05 26 DO 26 DO 26 SO 26 DI 26 FR
27 DI 27 FR 27 FR 27 MO  Fihrungs-Akademic | Teil 1 Tagl 18 27 MI 27 SA
28 MI :i:;:‘:s“}rfi"S?C"C‘J.Z‘hr! Filhrung:- ® 28 SA 28 SA 28 DI Fithrungs Akademie | Teil | T2 ® 28 DO 28 SO
29 DO Aufzeic flichten im G t ® 29 SO 29 MI 29 FR 29 MO 27
30 FR 30 MO 14 30 DO 30 SA 30 DI
31 SA 31 DI 31 SO

@ MITARBEITER FINDEN & BINDEN |

BETRIEB OPTIMIEREN & WACHSEN |

GASTE GEWINNEN & BEGEISTERN | @ VORSCHRIFTEN KENNEN & UMSETZEN |

GRUNDER PLANEN & DURCHSTARTEN |

DIGITALISIERUNG NUTZEN & PROFITIEREN

Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.



SEMINARE 2026

JULI

AUGUST

ALLE INFORMATIONEN ZU UNSEREN SEMINAREN

FINDEN SIE UNTER: WWW.BTG-SERVICE.DE

SEPTEMBER

OKTOBER

NOVEMBER

*BIG

Bayern
Tourist
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DEZEMBER

01 MI 01 SA 01 DI 01 DO SA SO Allerheiligen 01 DI

02 DO 02 SO 02 MI 02 FR 02 MO 502 MI

03 FR 03 MO 52 03 DO 03 SA  Tagder Deutschen Einheit 03 DI 03 DO

04 SA 04 DI 04 FR 04 SO 04 MI 04 FR

05 SO 05 MI 05 SA 05 MO i 05 DO 05 SA

06 MO eisimtnn 2 96 DO 06 SO 06 DI 06 FR 06 SO

07 DI Fibung-Alademic | T2 T2 ® 07 FR 07 MO 707 MI 07 SA 07 MO 51
08 MI 08 SA 08 DI 08 DO 08 SO 08 DI

09 DO 09 SO 09 MI 09 FR 09 MO pudnunsplichienin Gugevede™ g gg T

10 FR 10 MO 33 10 DO 10 SA 10 DI Effizientere Prozesse durch Digitalisierung 10 DO

11 SA 11 DI 11 FR 11 SO 11 MI 11 FR

12 SO 12 MI 12 SA 12 MO (i b By Tog 1 12 DO 12 SA

13 MO i imatagien - ® 13 DO 13 SO 13 DL e b r il Tag2 13 FR 13 50

14 DI §iicSude s 14 IR 14 MO 58 14 ML G s 14 SA 14 MO 51
15 MI 15 SA 15 DI 15 DO Qualicts und Konflikimanagement 15 SO 15 DI

16 DO 16 SO 16 MI  Kalkularion und Einsparungen 16 IR 16 MO 7 16 MI

17 FR 17 MO 5 17 DO 17 SA 17 DI Konfikt und Mediarion ® 17 DO

18 SA 18 DI 18 TR 18 SO 18 ML (e b 18 FR

19 SO 19 MI 19 SA 19 MO g Doamienversehen @ 19 DO 19 54

20 MOyl P 20 DO 20 SO 20 DI e e e 20 IR 20 SO

21 DI et 21 FR 21 MO 9 21 MI FibngeAkadenic T3 T2 @ 21 SA 21 MO 52
22 MI  Rmichicinentwickong?  Tag 22 SA 22 DI 22 DO 22 SO 22 DI

23 DO 23 SO 23 MI 23 FR 23 MO Jibewstawangbamt | @ 93 MT

24 TR 24 MO 5 24 DO 24 SA 24 DI 24 DO Heiligabend

25 SA 25 DI 25 FR 25 SO 25 MI 25 TR 1. Weihnachtstag

26 SO 26 MI 26 SA 26 MO e e e enesbeion 26 DO 26 SA 2. Weihnachtstag

27 MO |l Tonomion & bt 27 DO 27 SO 27 DI jpisceepingund do finmerchecken 27 FR 27 SO

28 DI Eeaiitacod coemnesen Lo 28 FR Maria Himmelfahrt 28 MO 10 28 MI 28 SA 28 MO 01
29 MI 29 SA 29 DI 29 DO 29 SO 29 DI

30 DO 30 SO 30 MI 30 FR 30 MO o diKunstderheieren ® 30 MI

31 FR 31 MO 36 31 SA 31 DO Silvester
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