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Urkundenubergabe ,,Ausgezeichnete GenussKuche",
»Ausgezeichnete Bierkultur®, ,,Ausgezeichnetes Festzelt" und
»Lieblingsbiergarten 2025

Qualitatssiegel fur authentische bayerische Gastronomie / DEHOGA Bayern-
Prasidentin Angela Inselkammer und die Bayerische Landwirtschaftsministerin
Michaela Kaniber ehren 34 Betriebe
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Ausgezeichnete Betriebe (v.l.): Angela Inselkammer, DEHOGA Bayern-Prasidentin, Michaela Kaniber,
Staatsministerin fir Erndhrung, Landwirtschaft, Forsten und Tourismus sowie DEHOGA Bayern-

Landesgeschaftsfihrer Dr. Thomas Geppert. (Foto: Hendrik Steffens)

lhr Ansprechpartner: Frank-Ulrich John - Geschéftsfiihrer und Pressesprecher
DEHOGA Bayern e.V. - Prinz-Ludwig-Palais - Tirkenstrafte 7 - 80333 Miinchen
Fon +49 89 28760-109 - Fax +49 89 28760-111 - f.john@dehoga-bayern.de - www.dehoga-bayern.de



SRISChe,

“VV

HM

9\’1 Visxsﬁ‘)

DEHOGA Bayern

PRESSEMITTEILUNG

(Minchen) Mit der Klassifizierungen ,Ausgezeichnete GenussKuche®, hinter denen das
Bayerische Staatsministerium fur Ernahrung, Landwirtschaft, Forsten und Tourismus
und der Bayerische Hotel- und Gaststattenverband DEHOGA Bayern stehen, werden
die Besonderheiten der regionalen Kiche gewurdigt. Jede Region Bayerns verfugt uber
ihre typischen Zutaten, Gerichte und Zubereitungsarten. Diese pragen mal3geblich das
Image der Region und sind flr das Heimatgeflhl der Einheimischen in gleichem Malde
wichtig wie fUr interessierte Touristen.

Diese Starken gezielt zu nutzen und den kulinarischen Reichtum der regionalen Kiche
erlebbar zu machen, ist Ziel der ,Ausgezeichneten GenussKuche®. Zudem sind die
Anspriche und Winsche der Gaste gestiegen. Sie verlangen nach verlasslichen
Kriterien, die ihnen dabei helfen, den Betrieb mit der besten Kiiche und authentischsten
Atmosphare auszuwahlen. Dies alles erfullt das Qualitatssiegel, das mittlerweile zum
Markenzeichen einer hochwertigen, fir die Region typische und glaubwtirdige
Kuchenkultur geworden ist.

Insgesamt haben sich 18 Betriebe aus ganz Bayern den Kriterien der Klassifizierung
,Ausgezeichnete GenussKiiche“ gestellt und konnten, nach Uberpriifung durch eine
unangemeldete Kommission, am 30. Juli im Rahmen einer feierlichen Verleihung im
,0er Pschorr®in Minchen ihre Urkunden in Empfang nehmen. Im Rahmen der
Veranstaltung sagte die Bayerische Landwirtschaftsministerin Michaela Kaniber: ,Die
heute ausgezeichneten Betriebe sind herausragende Botschafter der bayerischen
Klche. Ihr Engagement flr regionale Kdstlichkeiten ist unermidlich und beeindruckend.
Sie zeigen lhren Gasten mit viel Herzblut und Kénnen, dass in lhren Betrieben Qualitat
und Ambiente zahlen. Und gerade der bewusste Einsatz von regionalen Zutaten macht
die in Ihren Betrieben gelebte bayerische Kiuche so authentisch und beliebt — fur
einheimische wie fur auswartige Besucher. Sie starken damit unsere heimischen
Lebensmittelproduzenten und die lokale Wirtschaft. Darauf kdnnen Sie zurecht stolz
sein!”

Ergéanzend zur Klassifizierung ,Ausgezeichnete GenussKiche" wurden auch sechs der
Betriebe mit der Zusatzzertifizierung ,Ausgezeichnete Bierkultur‘ geehrt. Derart
ausgezeichnete Wirtshauser dokumentieren durch ihre Teilnahme, dass nicht nur die
Kiche auf regionale und frische Zutaten setzt, sondern dass daneben auch Biergenuss
auf hdchstem Niveau geboten wird. Initiatoren der Auszeichnung sind der
Tourismusverband Tourismus Oberbayern Minchen (TOM) sowie der Verband der
privaten Brauereien Bayern, der Bayerische Brauerbund und der DEHOGA Bayern.
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Zudem erhielten 16 Festzelte die Auszeichnung ,Ausgezeichnetes Festzelt” — die
hochste Anzahl seit Bestehen der Ehrung. Diese Zertifizierung ist ebenfalls eine
Gemeinschaftsinitiative des bayerischen Staatsministeriums fur Ernahrung,
Landwirtschaft, Forsten und Tourismus und dem DEHOGA Bayern. Ziel ist hierbei die
Verwendung von regionalen Lebensmitteln aus Bayern auch auf Grol3veranstaltungen.

DEHOGA Bayern-Prasidentin Angela Inselkammer flhrte aus: ,Bei der Klassifizierung
ist die Auszeichnung ein Aushangeschild fur den Betrieb. Die Betriebe garantieren ein
authentisches, eng regional vernetztes und ausgezeichnetes Wirtshauserleben im
Sinne gelebter Nachhaltigkeit. Sie arbeiten mit Landwirten aus der direkten Umgebung
Hand in Hand und veredeln heimische Produkte. Das Qualitatssiegel ,Ausgezeichnete
Genusskuche® ist ein verlasslicher Qualitatskompass fur Gaste wie Mitarbeiter, die sich
an ausgezeichneten Unternehmen orientieren. Ich bin stolz auf die Betriebe — Sie
setzen wesentliche Malstabe fur Bayerns Wirtshauskultur.*

Ebenfalls im Rahmen der Veranstaltung wurden die Gewinner des Wettbewerbs
,Lieblingsbiergarten 2025“ ausgezeichnet. Bei diesem vom Bayerischen Hotel- und
Gaststattenverband DEHOGA Bayern initiierten Wettbewerb hatten Gaste die
Moglichkeit, ihre Stimme fur ihren personlichen Lieblingsbiergarten abzugeben. In zwei
Grollenkategorien — bis 200 sowie bis 500 Sitzplatze — wurden die beliebtesten
Betriebe ermittelt. Die Auszeichnung der Sieger unterstreicht die grofl3e Bedeutung der
Biergartenkultur fur die bayerische Gastlichkeit.

Honorarfreie Fotos erhalten Sie unter
https://www.stmelf.bayern.de/service/presse/presse-2025/index.html

Né&here Auskiinfte: Bayern Tourist GmbH (BTG), Prinz-Ludwig-Palais, Tiirkenstr. 7,
80333 Miinchen, Tel.: (089) 28098-99, www.btg-service.de oder
www.bayerischekueche.de

— Ende der Pressemitteilung —
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