ALLES, WAS REGHT IST

IN PUNKTO VORSCHRIFTEN AUF DEM LAUFENDEN ZU BLEIBEN, VERHINDERT BOSE UBERRASCHUNGEN

Ob Eroffnung oder Betrieb — ein
Gastronomie- oder Beherber-
gungsbetrieb ist mit jeder Menge
Vorschriften verbunden. Wer ins
Gastgewerbe einsteigen oder dort
tatig sein mochte, sollte sich des-
halb laufend iiber aktuell geltende
Gesetze, Regelungen und Verord-
nungen informieren und auch
kiinftige Anderungen im Blick
behalten.

Die schlechte Nachricht: Vorschriften
und Bestimmungen sind vielféltig und
betreffen alle Bereiche — sie beginnen
bei der Rechtsform des Betriebs bei
Grindung und Anmeldung, erstrecken

sich Rechte und Pflichten von Gésten
und Gastgebern, beziehen sich auf
den Umgang mit Corona, auf die
Kassensicherungsverordnung oder auf
Vorschriften in der GroBkuche. Auch
kleinere Themen wie GEMA- oder
Toilettenpflicht dirfen nicht ver-
nachlassigt werden, denn auch in der
Gastronomie gilt: Unwissenheit schiitzt
vor Strafe nicht.

Wer gegen die aktuellen Vorgaben
versto3t, muss sich dafiir verantwor-
ten, auch wenn das nicht bewusst oder
beabsichtigt passiert ist. Am einfachsten
geht dies mit kontinuierlicher Fortbil-
dung und fachkundiger Beratung.

ZUKUNFT&ERFOLG

Der DEHOGA Bayern bietet hier
tatkréiftige Unterstitzung — mit umfas-
sendem, aktuellem Wissen fiir Ihren
Erfolg. Sowie sich die Anforderungen
aus den steuerlichen, den rechtlichen,
aber auch betriebswirtschaftlichen
und ablauforganisatorischen Themen
andern, konnen Sie diese dann schnell

und einfach umzusetzen. (&

ALLE SEMINARANGEBOTE

FINDEN SIEHIER >
https://btg-service.de/vor-
schriften-kennen-umsetzen
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